INFLUENCE

BY CHAMPAGNE PHILBERT

Cette cuvée d’'assemblage est sublimée par sa liqueur travaillée en fat de chéne nous révélant des

CHAMPAGNE

arébmes uniques.

Elaboration

1/3 de chaque cépage : Chardonnay, pinot noir et pinot meunier
Originaire de notre vignoble classé premier cru de la Montagne de Reims
Sols bruns calcaires sur colluvions des fonds de vallons

Vinification en cuves inox

Liqueur fabriquée en f{it de chéne

Fermentation malolactique bloquée

Maturation sur lies / en cave : 30 mois

Dosage: 8 g/1

Format disponible

Bouteille 75 cl

Récompense

* i? ik Guide Hachette 2025

Temps de garde recommandé

3as5ans

PHILBERT -

PREMIER CRU

Ifuence

INGREDIENTS
/ NUTRITION

E (100ml):
303K] / 76keal

Mot de I'élaborateur :

La Cuvée Influence est une proposition différente de
notre assemblage brut Maison. La liqueur est vinifiée
en fit de chéne pour une durée de 6 mois & 1 an.
L’aromatique de notre Champagne est modifié grace a
“Influence” de cette liqueur.

Notes de dégustation
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@ Doré, vif
> Expressif, notes de épicées avec la vanille

< Légerement boisé, Vanille

© e . , ,
E@ Apéritif biscuits salés, carpaccio de poisson

Par Dubois Yannick, directeur et élaborateur de la Maison Philbert



